
Antipasti

CAROSELLO AI BRILLANTI
selezione di salumi di nostra produzione
formaggi con composte in abbinamento
giardiniera
18-

TORTINO DI VERDURE
9-

PETTO D’OCA
servito con crostini e burro
12-

SCARPETTA
al ragù di corte
10-

UOVO E ASPARAGI
12-

Primi Piatti

BIGOLI
al ragù d’anatra

14-

TAGLIATELLE
ai piselli e pecorino

10-

TAGLIOLINI PRIMAVERA
con fonduta di padano

14-

Antipasti

CAROSELLO AI BRILLANTI
selezione di salumi di nostra produzione
formaggi con composte in abbinamento
giardiniera
18-

TORTINO DI VERDURE
9-

PETTO D’OCA
servito con crostini e burro
12-

SCARPETTA
al ragù di corte
10-

UOVO E ASPARAGI
12-

Primi Piatti

FUSILLONI
con ragù di agnello, yogurt, menta
14-

LINGUINE
aglio nero, olio al prezzemolo
e peperoncino
14-

Antipasti

TAGLIERE DEI BRILLANTI
selezione di salumi aziendali in
abbinamento verdure in agrodolce o sott’olio
14-

SCARPETTA
al ragù di corte
12-

MOZZARELLA DI BUFALA
125 g, pomodoro dell'orto e rucola
12-

Antipasti

CROSTINI DELL'AGRIOSTERIA
pane tostato, caponata e burratina
locale
12-

BRESAOLA ARTIGIANALE
zeste di limone e Monte Veronese18 mesi
14-

Antipasti

CAROSELLO AI BRILLANTI
selezione di salumi di nostra produzione
formaggi con composte in abbinamento

giardiniera
18-

TORTINO DI VERDURE
9-

PETTO D’OCA
servito con crostini e burro

12-

SCARPETTA
al ragù di corte

10-

UOVO E ASPARAGI
12-

Primi Piatti

BIGOLI
al ragù d’anatra
14-

TAGLIATELLE
ai piselli e pecorino
10-

TAGLIOLINI PRIMAVERA
con fonduta di padano
14-

Antipasti

CAROSELLO AI BRILLANTI
selezione di salumi e giardiniera di nostra produzione, formaggi con composte in abbinamento
18-

TORTINO DI VERDURE
9-

PETTO D’OCA
servito con crostini e burro
12-

SCARPETTA
al ragù di corte
10-

UOVO E ASPARAGI
12-

GAZPACHO
con crostini di pane e ricotta
12-

MILLEFOGLIE
di melanzane
alla Parmigiana
12-

Ai sensi del regolamento UE11691 /2011, La invitiamo ad informarci in merito ad allergie, intolleranze
alimentari o patologie legate all’alimentazione, di cui si è affetti, al fine di consentire il miglior servizio possibile

Antipasti

COPERTO
3,5-

Antipasti

ACQUA
3,5-

Antipasti

VINO DELLA CASA
12-

Per iniziare

CAROSELLO AI BRILLANTI
selezione di salumi di nostra produzione
formaggi con composte in abbinamento

giardiniera
18-

TORTINO DI VERDURE
9-

PETTO D’OCA
servito con crostini e burro

12-

SCARPETTA
al ragù di corte

10-

UOVO E ASPARAGI
12-

Primi Piatti

BIGOLI
al ragù d’anatra
14-

TAGLIATELLE
ai piselli e pecorino
10-

TAGLIOLINI PRIMAVERA
con fonduta di padano
14-



Ai sensi del regolamento UE11691 /2011, La invitiamo ad informarci in merito ad allergie, intolleranze
alimentari o patologie legate all’alimentazione, di cui si è affetti, al fine di consentire il miglior servizio possibile

Secondi Piatti

FARAONA IN SALSA PEVERADA
16-

MANZO STUFATO
18-

POLPETTE IN UMIDO
14-

✤CONTORNI

VERDURE DI STAGIONE
spadellate
4-

PURE’ DI PATATE
4-

Dolci

DOLCI DEL GIORNO
da 6 a 10-

GELATO ARTIGIANALE
7-

COPERTO
3,5-

Secondi Piatti

POLPETTE DI RICOTTA
alla norma, melanzane mentuccia, limone
16-

POLLO
cotto al forno servito in cocotte
18-

SECONDO DEL GIORNO
14- a 21-

✤CONTORNI

CONTORNI DI STAGIONE
Il nostro personale di sala vi racconterà
le nostre primizie di stagione
5-

Secondi Piatti

TARTELLETTA
con verdure ed erbe di campo
12-

BATTUTA
di manzo al naturale
16-

Secondi Piatti

FARAONA IN SALSA PEVERADA
16-

MANZO STUFATO
18-

POLPETTE IN UMIDO
14-

✤CONTORNI

VERDURE DI STAGIONE
spadellate
4-

PURE’ DI PATATE
4-

Dolci

DOLCI DEL GIORNO
da 6 a 10-

GELATO ARTIGIANALE
7-

Secondi Piatti

FARAONA IN SALSA PEVERADA
16-

MANZO STUFATO
18-

POLPETTE IN UMIDO
14-

✤CONTORNI

CAFFE’
1,5-

Secondi Piatti

FARAONA IN SALSA PEVERADA
16-

MANZO STUFATO
18-

POLPETTE IN UMIDO
14-

✤CONTORNI

VERDURE DI STAGIONE
spadellate
4-

PURE’ DI PATATE
4-

Dolci

DOLCI DEL GIORNO
da 6- a 10-

GELATO ARTIGIANALE
7-


